
Amuse bouche
”Nudo e Crudo” di gambero viola 

“naked & raw” purple prawn

L’incontro 
tra l’uovo a 65° e la crema di cavolfiore, briciole di pane, caviale Black Adamas 

between the 65°C egg and cauliflower cream, bread crumbs, Black Adamas caviar

Amore a prima vista 
Risotto allo Champagne, riduzione di melograno e pistacchi

Champagne Risotto, pomegranate reduction and pistachios

Dagli occhi al cuore
Medaglione di filetto di manzo, pepita di foie gras, vellutata al Madera, asparagi al burro 

Beef fillet medallion, foie gras nugget Madeira velouté, buttered asparagus 

Enigma di passioni
Biscotto al cioccolato e sale, gelatina di lampone, suprême Guanaja 

gelato all’olio d’oliva con composta di lampone e peperoncino, salsa al prezzemolo e cioccolato bianco
Chocolate and salt biscuit, raspberry jelly, suprême Guanaja

olive oil ice cream with raspberry and chilli compote parsley sauce and white chocolate

 FRIVOLEZZE  |  CAFFÈ
 SWEET FRIVOLITIES  |  COFFEE

Euro 90,00 per persona, iva inc, bevande escluse

14 Febbraio 2025
San Valentino

Euro 90,00 per person, vat included, beverages not included

Please indicate any requests for gluten-free or vegetarian menus at the time of booking
Si prega di indicare sulla prenotazione eventuali richieste per menu senza glutine o vegetariano


